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Galaretki z owocami

Cel doswiadczenia:

Kiedy do galaretki najlepiej dodawa¢ swieze owoce? Dlaczego to ma znaczenie? Sprawdz!

Problem do rozwiagzania

Kiedy do galaretki najlepiej dodawa¢ swieze owoce? Dlaczego to ma znaczenie? Sprawdz!

Spis materiatow

1

galaretki owocowe w proszku
gorgca woda
duzy dzbanek

kubeczki lub inne naczynia na galaretki Swieze owoce, np.: kiwi, banan, cytryna, ananas, pomarancza,

brzoskwinia

owoce z puszki (w syropie), np.: kiwi, ananas, brzoskwinia

Etapy przeprowadzania doswiadczenia

1

W dzbanku przygotuj galaretke zgodnie z instrukcjg na opakowaniu. Mozesz uzy¢ nieco mniej wody niz

podaje przepis, zeby galaretka szybciej stezata.
Odstaw galaretke w chtodne miejsce i poczekaj do momentu, gdy ptyn bedzie zimny.

Owoce pokréj na mate kawatki i wtéz do kubeczkéw. W jednym kubeczku powinien by¢ jeden rodzaj

owocdéw. To wazne, zeby nie mieszac réznych owocéw w jednym kubeczku.
Zalej owoce w kubeczkach zimng galaretka.
Obserwuj przygotowane galaretki.

W celu przyspieszenia tezenia galaretki, kubeczki mozesz wstawi¢ do miski z zimng woda lub do lodéwki.

ZROB TO INACZE)



Wykonaj to samo doswiadczenie z gotowanymi owocami. W tym celu owoce zanurz we wrzatku na
kilkanascie minut.

Do przygotowania galaretki uzyj wody, w ktérej wczesniej gotowana byta papryczka chili. Dalej postepuj
tak samo, jak w podanej wersji doswiadczenia. Poréwnaj wynik obu eksperymentéw.

Uzyj do doswiadczenia réwniez innych owocéw oraz warzyw.
Pytania do doswiadczenia
1 Jaki wptyw na tezenie galaretki majg poszczegdlne owoce?
2 Co moze by¢ przyczyng obserwowanego efektu?

3 Czy owoce z puszki maja takie samo dziatanie na galaretke jak owoce Swieze?



