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Autor:

Data dodania:

11.09.2018

Stowa kluczowe:

kwasy,pH,polimery,zasady

DZIEDZINA:

Biology,Chemistry

Cel doswiadczenia:

Guma do zucia jest powszechnym produktem spozywczym, ale jesli by sie tak nad nig zastanowi¢, to ma dos¢
niesamowite wtasciwosci. Jak to sie dzieje, ze nawet po po6t godzinie zucia jej nie trawimy? Z czego w takim
razie jest zbudowana i jakie ma inne wtasciwosci?

Spis materiatow:

guma do zucia (ré6zne rodzaje)
16d w kostkach

gorgca woda

néz i deska do krojenia
lupa

ocet

sok z cytryny

soda oczyszczona
proszek do prania

sok z czerwonej kapusty
. kubeczki

. pipety (lub stomki)
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Etapy realizacji:

1. Obejrzyj gume do zucia pod lupg. Zbadaj tez jej twardos¢, krucho$é, wytrzymatosé na
zgniatanie, rozcigganie i przecinanie nozem. Zanotuj obserwacje.

2. Sprawdz, co sie dzieje z guma po kilku minutach zucia. Zbadaj powt6érnie parametry z
pierwszego punktu.

3. Przygotuj sze$¢ jednakowych pojemnikéw z niewielkg iloscig (kolejno):

octu,

soku z cytryny

roztworu sody oczyszczonej
roztworu proszku do prania
wrzatku

wody z lodem
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4. Do kazdego kubeczka wlej nieco soku z czerwonej kapusty — tyle, zeby kolor roztworu byt
wyrazny.
5. Do kubeczkéw wrzué jednakowe prébki lekko rozzutej gumy do zucia. Po kilkunastu



minutach ocen kolor soku z czerwonej kapusty w kazdym kubeczku.
6. Wyjmij gumy z kubeczkéw i ponownie zbadaj ich parametry.

Zréb to inaczej

Zamiast gumy do zucia uzyj gumke recepturke lub gumke do Scierania (tych nie nalezy przed
eksperymentem zug!).

Pytania do doswiadczenia:

1. Jak temperatura wptywa na wtasciwosci gumy?

2. Jak pH roztworu wptywa na wtasciwosci gumy?

3. Czy guma do zucia zmienia odczyn badanych roztworéw?
4. Z czego sktada sie guma do zucia?

Opis zjawiska:

Ciekawostki:
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